
    Bulletin Municipal n° 21 ­ Mai 2026

Comité de rédaction : Mairie de Lias
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Le mot du Maire
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Liassoises, Liassois, 

J’espère que tous les Liassois présents le 8 mai ont passé un agréable moment. Seul 
bémol, nos ainés qui étaient absents pour des problèmes de santé. Je sais que 
certains vont mieux maintenant ou se remettent tout doucement et c’est tant mieux. 

Dans ce numéro 21 de la Petite Liassoise, vous trouverez :
    • La présentation du nouveau conseil en quelques mots.
    • Les nombreux projets des associations de Lias d’Armagnac pour cet été. 

Aussi, des améliorations sont à venir dans la commune. 
En ce qui concerne le hangar, nous allons continuer à en améliorer l’esthétique. 
. Clément Desangles, peintre Liassois, va peindre les murs et le sol du bar. 
. Thierry Bataglia, quant à lui, va élaborer une fresque murale en osmose avec les 
paysages et les traditions de la commune. 
. Nous souhaitons aussi vous informer qu’on vous a écouté, et nous allons penser à 
construire des toilettes (EUREKA!). 
Des travaux électriques sont également prévus. L’enfouissement du réseau électrique 
du village, débutera en septembre, et tous les lampadaires seront changés d’ici la fin 
de l’année. 

Votre nouveau maire vous souhaite un très bel été. 

Kathy Duprat 



Les conseillers
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Native de Lias où j ai passé toute mon enfance et fréquenté 
son école primaire.  Après avoir vécu une vingtaine d'années à 
Estang, je suis revenue vivre en 2005 dans la commune. A la 
retraite depuis 2025 après avoir été secrétaire de mairie 
pendant 36 ans, j'ai décidé de m'investir dans la vie de notre 
village.
Élue 2ème adjointe en 2026

56 ans
Technicien de maintenance vinicole
Président du Tennis Club d' Estang
Réelu conseiller municipal en 2020. Il commence son  
troisième mandat pour poursuivre les projets et 
améliorations du village qui restent à réaliser.

Né en 1945 à Lias d'Armagnac, retraité de La 
Poste
Élu premier adjoint en 2026 pour son sixième 
mandat 

Fille d’agriculteurs j’ai grandi à Lias d’Armagnac.
Puis je suis partie vivre de nombreuses années à 
Bordeaux mais en 2015 je reviens à la maison familiale et 
renoue avec mes origines.
A ce jour retraitée et très fière d'être votre Maire.

Adrien Darzac né à aire sur l’adour, 29ans
 Paysagiste 
Vice président de la société de chasse 
Elu conseiller en 2026 
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Brigitte CANTIN, 58 ans, est animatrice sur Radio 
d'Artagnan, où elle partage avec passion l’actualité et la 
vie locale. Elle est également manager chez 
Exhalessence Parfums.

Valérie Van Waes, Belge d’origine et Liassoise d’adoption depuis 
3 ans. À 52 ans, j’exerce le métier de manager en logistique à la 
Scalandes à Mont­de­Marsan. Ce premier mandat est pour moi 
une façon de remercier cette commune qui m'a si bien accueillie. 
Je souhaite mettre mon dynamisme et mon sens de l’organisation 
au service de Lias d’Armagnac, afin de contribuer activement à la 
vie du village et d'apporter une aide concrète à ses projets.

Jacques Van Waes, né à Bruxelles en 1951, 
trésorier du comité des fêtes depuis de 
nombreuses années, créateur du site internet de 
la commune et coordinateur de l'équipe de la 
Petite Liassoise. Elu en 2026 pour son deuxième 
mandat

Arrivé sur Lias d’Armagnac en 2012 et participant 
régulièrement à la vie associative du village, il s’est retiré 
de la vie professionnelle en 2022 suite à une invalidité, 
Dave souhaite tout de même apporter son humble  
contribution dans la vie municipale de la commune 
liassoise

Laura PINEAUD, 29 ans, installée dans la commune depuis 
6 ans, pacsée et maman de deux enfants. Assistante 
maternelle agréée depuis 8 ans, elle a été élue conseillère 
municipale en 2026. Souhaitant s’investir dans la vie du 
village, elle rejoint l’équipe municipale avec envie, proximité 
et dynamisme.

Né en 1974 à Aire/Adour, 
Agent commercial dans le transport, marié et père de deux 
enfants. 
Président du Comité des Fêtes.
Réélu conseiller municipal en 2026.
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Les Délibérations
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Les Associations
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Du nouveau au Comité des Fêtes : 2026 s'annonce pétillante !

Chères Liassoises, chers Liassois,
Après une réunion de bureau riche en idées, toute l’équipe du Comité des Fêtes est sur le 
pont pour vous préparer une année 2026 mémorable. Notre objectif ? Garder cette belle 
énergie qui nous unit et vous offrir des moments de partage simples et festifs.
 À vos agendas : Le grand rendez­vous de l'été !
Notez bien les **3, 4 et 5 juillet**. Comme l’an dernier, ce week­end sera le cœur battant de 
notre village.
Vendredi soir : On lance les hostilités avec notre traditionnel 
concours de belote. On attend 50 équipes cette année, alors 
entraînez­vous !
Samedi : Après l’adrénaline de la course landaise à 17h30, 
on se retrouve autour d'un bon poulet grillé et de croustades 
croustillantes. Côté ambiance, préparez vos chaussures de 
danse : entre les chants, la musique de la municipalité et le 
bal disco de Radio d’Artagnan, la nuit va être belle !

 Dimanche : Une journée pour tous. 
Randonnée le matin, messe et vin d’honneur 
pour se retrouver, suivis de nos célèbres 
grillades. L'après­midi sera ludique avec des jeux d’arènes pour les 
amateurs de frissons et un tournoi de ping­pong pour les jeunes.

On investit pour vous (et pour nos bras !)
Pour mieux vous servir, La Mairie a décidé de moderniser notre équipement avec l'achat d'un 
lave­vaisselle industriel (nos bénévoles disent merci !) et le comité avec une nouvelle 
machine à café pour nos moments de convivialité.

Et pour la suite ?
On ne s’arrête pas là ! Nous réfléchissons déjà à un repas carcasses le 29 août, on compte 
sur les gourmands pour venir savourer les découpes de l'équipe.

Le petit plus : Cette année, nous aurons une pensée particulière pour nos aînés avec un 
repas offert à nos centenaires     et comme toujours la structure gonflables pour nos plus 
jeunes.

Le Comité, c’est avant tout une bande de bénévoles motivés qui n’attend qu’une chose : voir 
vos sourires. Alors, que vous soyez là pour la belote, la rando ou simplement pour partager 
une pizza au food­truck le dimanche soir, on vous attend nombreux !
À très vite pour faire la fête ensemble,

Stéphane De Castro
Président du Comité des Fêtes

 *Si vous voulez rejoindre l'aventure et nous donner un coup de main, notre porte est toujours 
ouverte !*
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Lias en Liesse

Durant le dernier semestre de l’année 2025,nous avons été ravi de vous proposer divers 
événements qui ont été à chaque fois, très bien suivi par vous,liassois et nous vous en 
remercions.( Cinéma en plein air, Halloween, Repas des plus de 70 ans )

Nous savons que le marché de Noël vous a manqué pour certains, mais vu le contexte 
économique actuel il nous était difficile de le faire perdurer. Nous avons donc souhaité 
proposer un repas aux plus de 70 ans, qui aux dires de ces derniers , sera à renouveler 
( ce que nous comptons bien sûr faire cette année ).

Nous remercions encore tous ceux qui viennent nous donner un coup de main, et tous ceux 
qui viennent participer à nos activités.

Nous vous donnons rendez­vous très vite pour notre traditionnelle Scène ouverte, qui sera 
le vendredi 26 Juin : à vos agendas.

L’équipe de lias en liesse
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La Société de Chasse

Je vous donne un petit aperçu de la saison 2025­2026 mais elle n’est pas terminée.
A ce jour 25 sangliers et 5 renards ont été prélevés.
Les battues et les tirs d’affut ont permis de réaliser le plan de chasse de 36 chevreuils.
Du sanglier et du chevreuil ont été distribués aux habitants de la commune.
D’autres battues au sanglier pourront être effectuées en cas de dégâts sur les cultures.
Le repas sanglier à la broche aura lieu le dimanche 4 octobre.
A bientôt

Le Président

Michel Thore
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La première (Quiz musical du 12 Avril) fut un franc succès tant pour le public 
nombreux que pour l'ambiance torride et la compétition acharnée. A refaire !

mailto:eclatsdefantaisie@gmail.com
https://www.helloasso.com/associations/eclats-de-fantaisie?utm_source=chatgpt.com
http://www.eclatsdefantaisie.org/
https://www.eclatsdefantaisie.org/contactez-nous/?utm_source=chatgpt.com


Vie Locale

11

Les voeux du Maire 2026 : toujours un succès

 La Passem, course relais en 
faveur de l'occitan Gascon, a 
traversé Lias d'Armagnac sur 4 
km le 6 mai vers 3h 30 du matin 
Nos courageux coureurs Jean 
Charles Ultra, Sabine et Charline 
De Castro, Emma Duprat ont 
bravé la nuit au son de la 
musique et couru chacun 1 km 
sauf Emma 2 km.
Merci à Nanou, Marlène, Brigitte 
et Brigitte, Bernard pour 
l'accompagnement.
C'était une belle soirée !



Commémoration du 8 mai 1945

Comme chaque 
année le public fut 

nombreux pour 
assister à la 

commémoration de 
la capitulation sans 

condition de
 l' Allemagne nazie 
et pour honorer les 

morts des deux 
guerres mondiales.
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Mayades et repas annuel des Liassois
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Nouveaux professionnels
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Nouveaux arrivants

Anaïs Fabas et Leslie 
Kircher rénovent le 

Petit Haymon afin de 
s'y installer

Anneke Keersmackers et 
Jacken Goossens sont les 
nouveaux propriétaires de 

Caumont et aussi  les nouveaux 
propriétaires de l hôtel 

Restaurant Le commerce à 
Estang



Carnet noir

Natif de Lias, Daniel 
Beyries nous a quitté à 

77 ans

Carnet rose

Djyno Baudino 
né le 19 Mars 
2026 au Lieu dit 
Lasserre
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Vie Pratique

Découvrez la campagne gersoise à vélo !

Vivez une expérience originale en pleine nature entre Nogaro et Sorbets, à bord 
du vélorail de l’Armagnac. Que ce soit en duo, en famille ou entre amis, cette 
activité ludique et accessible à tous vous offrira un moment inoubliable au cœur 
de la Gascogne.

Pour réserver, contactez­nous par téléphone :
Vélorail de l’Armagnac
Rue de la Gare, 32110 Nogaro
Téléphone : 06 82 05 61 40
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Jouons un peu
Découvrez le "Jeu des 7 différences" !

Amusez­vous à repérer les différences entre ces deux images représentant le village de Lias 
d'Armagnac. Un jeu ludique et convivial à partager en famille ou entre amis, pour stimuler 
l'observation et passer un moment agréable ensemble.

Prêts à relever le défi ? À vous de jouer ! (Solution en page 20)
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La recette
Rougail saucisses pour 4 personnes façon Gaëlle

Ingrédients:
6 saucisses fumées ou assaisonnées
4 tomates à couper en dés
4 oignons à couper en dés
6 gousses d'ail à couper en dés
huile d'olive, sel, poivre
1 cuillère à café de curcuma
1 cuillère à café de massalé ou mélange d'épices (cumin, coriandre, fenugrec, 
cardamome)
Riz blanc
Lentilles
(Piment)

­ Faire dorer les saucisses dans une poêle, puis couper les saucisses en 
rondelles de 1 ou 2 cm.
­ Dans une marmite, mettre l'huile d'olive et ajouter les saucisses en rondelles 
une fois l'huile chaude.
­ Cuire les saucisses au moins 5 minutes et ajouter progressivement les oignons 
coupés, les épices, le sel, le poivre, les tomates coupées et l'ail coupé.
­ Bien mélanger le tout et faire revenir à feu doux.
­ Servez avec du riz blanc, des lentilles et du piment.

Bon appétit!

Solution du jeu .Différences sur la photo de droite : cocq au sommet du clocher, oiseau sur 

le câble électrique, nuages, fenêtre avec volets sur l'église, fleurs rouges près du panneau, 

fleurs sur le muret, pierre dans l'herbe.
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Le coin du Geek
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BAUDINO Patrick

BECQUET Frank
BENTEJAC Marlène
BIBE Colette
BUROS Christophe
CANTIN Brigitte

CAREME Gaëlle
CUYVERS Dominique
DARZAC Adrien
DE CASTRO Sabine

DESTRUHAUT Christophe

DESANGLES Clément
JOUANDET Loïc
JODIN Ghislaine et Jean Louis

LABORDE Patrick
LAFFARGUE Chantal
LAMOULIE G. (Mazzaron)
LEWER Simon

PINANA PENA Emilie

PINEAUD Laura

SYNNAEVE Martine
VOUGO Vanessa

Producteurs de vins

Enduits façades
Cabane dans les arbres

Lac de truites
Parcs et jardins
Architecte
Vente armagnac
Maçonnerie
Vente de parfums 
Exhalessence
Assistance adm. et numérique
Psychothérapeute
Parcs et jardins
La Tour de pizz

Destruction de frelons
Entretien parcs et jardins
Peintre en bâtiments
Plombier
Gîte, table et chambre d'hôte

Plombier
Condiments, épices, fruits secs
Charpentier
Récupération matériaux

Création bijoux, tableaux

Assistante maternelle

Pension canine
Aide à domicile / agent 
immobilier

Domaine de Joÿ
Domaine de Tariquet

07.78.43.97.06
06.60.82.55.51
AIRBNB "Retour aux sources"
www.retourauxdeuxsources.fr
06.44.80.94.75
06.88.21.09.62
05.62.09.64.04
06 07 32 49 43
06.86.05.04.93

06.03.10.72.08
05.62.08.72.28
06 47 00 18 48
06.69.56.03.68
Facebook: la tour de pizz

06.38.70.94.79
06.17.72.09.35
06.75.45.36.07
07.60.07.67.65
Facebook : aujardindepages

06.08.49.55.68
06.24.96.72.42
06 38 91 85 92
05.62.09.98.38

06.99.08.91.06
Facebook : féérie création

07.68.08.62.00
Facebook : Laura Pineaud

06.16.62.66.98
06.34.60.34.70

05.62.09.03.20
05.62.09.87.82

Les Professionnels Liassois

L'annuaire



23

La petite Liassoise utile

La Mairie

Tél. : 05.62.08.71.11
mail : mairieliasdarmagnac@wanadoo.fr
Site web : http://www.liasdarmagnac.fr

Les horaires  :
Lundi après­midi : 13h à 17h

      Jeudi : 8h à 12h et 13h à 17h

Services publics

Nous vous rappelons que la Perception de Cazaubon est définitivement fermée.

Désormais c'est la Trésorerie Principale de Condom qui percevra les impôts locaux et sur le 
revenu. La trésorerie de Nogaro ne s’occupe plus des particuliers depuis le 01 janvier 2020.

Location de la salle

pour les Liassois         80 €
pour les non Liassois 150 €

           Chambre froide pour 36h :              20 €

Location du Hangar

Pour les Liassois exclusivement
Participation aux frais et 
utilisation de la chambre froide   50€

Numéros d’Urgence

Pompiers …............................................................. 18
Gendarmerie ............................................................ 17
SAMU...................................................................... 15
Centre Anti­Poison.....................................................05.61.77.74.47
Pharmacie d’Estang...................................................05.62.09.63.30
Permanence Docteur Bortolazzo le jeudi .................05.62.09.66.18
Vaccination................................................................0800 72 32 32


